Szkolenie z nalewek zakonczone
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Maty kieliszek orzechéwki pomoze przy niestrawnosci. Jalowcowka jest dobra na
przeziebienie, nalewka czosnkowa obniza poziom cholesterolu. To tylko niektére
dobroczynne witasciwosci prastarych polskich nalewek...

W dniach 24 i 25 czerwca odbyty sie zorganizowane po raz drugi szkolenia pn. ,Zacheta do
sztuki nalewek”. W szkoleniach wziety udziat dwie 15 osobowe grupy uczestnikow. Szkolenia
przeprowadzit Mistrz Polski nalewek Hieronim Btazejak, ktory w programie przedstawit historie
nalewkarstwa w Polsce oraz opowiedziat w jaki sposéb w jego zyciu rozpoczeta sie przygoda z
nalewkami. Uczestnicy szkolenia poznawali przepisy na wykonanie nalewek z przeréznych
kwiatéw i owocow, kazdy mogt podzieli¢ sie swoimi doswiadczeniami zwigzanymi z domowym
wyrobem nalewek. Szkolenie obejmowato rowniez zajecia praktyczne z wyrobu czterech
nalewek. Dla 0sob, ktére dopiero rozpoczety swojg przygode ze sztukg robienia nalewek,
szkolenie byto prawdziwg zachetg i dobrg praktykg do rozwijania swojej pasji. Sztuka
przyrzadzania tych doskonatych trunkéw wraca dzisiaj do task. To bardzo dobrze, bo nalewki
dojrzewajgce w domowych spizarniach to prawdziwe przysmaki i z pewnoscig nie ma nic
lepszego do deseru i kawy niz kieliszek domowej nalewki. Poza tym mozna zaskoczy¢ gosci
czyms oryginalnym, niepowtarzalnym.
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